fiir Rasen noch fiir Regen. Nach-
dem der Dieburger Schlagersan-
ger Georg Becker Biihne und das
Publikum im Sturm erobert hat,
steigt die Stimmung rasch. ,Der
ist einfach super, macht tolle Mu-
sik und sieht gut aus”, sagt Ann-
Cathrin (16], die Becker mit einer
Gruppe Freunde zujubelt. Becker,
ganz in Weift gekleidet, das Hemd
dabei bis zur Brust gedffnet, be-
geistert jedoch nicht nur weibli-
che Fans. ,Die Musik gefdllt mir,
aufRerdem ist er Dieburger, und
das ist toll”, meint Sebastian (18).

Fanclub , Tiroler Herz“
wartet auf ,, Trendwalder”

Im Publikum warten derweil An-
na Hilge, Gudrun Engel und rund
25 Mitglieder des Fanclubs ,, Tiro-
ler Herz“ auf den Auftritt ihrer
Idole: die Trenkwalder. Die vier
Musiker aus Tirol prasentieren in
ziinftigen Lederhosen eine flotte
Mischung aus volkstiimlichen
Melodien, Schlager und Stim-
mungsliedern. ,Wir fahren zu
beinahe jedem Konzert“, erzahlt
Gudrun. Sogar bis nach Las Vegas
sind die Mitglieder des Fanclubs
gereist - ,denn die Trenkwalder
treten da jedes Jahr beim Oktober-
fest im Hofbrauhaus auf”, erklart
Fan-Club-Chefin Anna Hilge. Wei-
te Wege sind fiir die Fans offenbar
kein Problem: Gudruns Club-

Freundin etwa wird nach dem
Konzert der Trenkwalder rund
zwei Stunden lang nach Hause
fahren - ,ich komme aus der Na-
he von Stuttgart und bin nur fur
die Trenkis nach Dieburg gekom-
men®, sagt sie und jubelt der
Gruppe zu.

Von Stimmung ist derweil In
der ans Zelt angrenzenden Bar
keine Rede: Zwar dudelt Disco-
musik aus den Boxen, doch die
Mehrzahl der Gaste feiert bei den
,Trenkis, ,Wir sind seit 15 Uhr
hier, unseren ersten Cocktail ha-
ben wir erst gegen 21 Uhr ver-
kauft®, sagt Mitarbeiter Rolf
Spiess. ,,Aber in einer Bar geht es
generell erst spat los.“ Dafiir stiin-
den-die Cocktail-Mixer bis min-
destens zwei, drei Uhr nachts hin-
term Tresen. ,,Wir haben Spaft an
unserer Arbeit”, erganzt Barmann
Aico Rafiei. Und plétzlich wird es
voll vor seinem Tresen: Ein hefti-
ger Regenschauer scheucht die
Besucher des Biergartens in Bar
und Festzelt.

Einige Gaste drangen Richtung
Essensausgabe, wo die Mitarbei-
ter des Caterings auf Hochtouren
arbeiten: Knoddel mit Pilzsofe,
Schnitzel und Mozzarella-Sticks
werden frisch zubereitet. ,Was
um uns herum passiert, bekom-
men wir bei der Arbeit kaum mit®,
sagt Koch Franz Horvath und han-



